GRAZER ECO FESTIVAL

KULINARIK
PASS

Ein aum 2

skniessen. | 27.05.-14.06.

Teilname am Gewinnspiel:

Um dich erreichen zu kénnen, gibt bitte zumindest deinen
Namen und Mailadresse oder Telefonnummer an! Wir speichern
deine Daten nicht und schicken dir keinen Spam!

Alle Infos zu den Genuss-Partnerbe-
trieben, Gewinnspiel & welche Vortei-
lewo aufdichwarten, findestdu unter
www.geco-festival.at/kulinarikpass
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Du hast Fragen? Schreib uns
gastro@geco-festival.at
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Das Liebig

Bio-Restaurant mit Tapas-Konzept von Brunch
bis Dinner. Saisonal, regional, hausgemachte
Kuchen & Drinks, CO,-Rechner, Slow Food, uvm

9 Liebiggasse 2,8010 Graz @® dasliebig.at
Geriichtekiiche

3-Hauben-Restaurant fiir veganes Fine-Dining
als Chef's choice. Regional, saisonal, kreativ-
komplexe Meniis, Low Waste, Slow Food, uvm.

9 Gartengasse 28,8010 Graz @ geruechtekueche.org

Veganes Café mit Mittagsmen(. Direct Trade
Coffee, hausgemachter Kuchen aus iberwie-
gend bio-Zutaten, glutenfreie Optionen, uvm

9 Herrengasse 7,8010 Graz @ greenhouse-ginko.at

Bio-Restaurant mit Tageskarte und Essen im
Glas als Mitnahme-Option. Saisonal, regional,
frisch gekocht & hausgemacht, Slow Food, uvm.

9 Sporgasse 32,8010 Graz @ kochgenussatelier.at

Vegan-vegetarisches Café-Restaurant mit Front
Cooking Buffet. Saisonal, regional, vollwertig, bio
Teilsortiment, hausgemachte Mehlspeisen, uvm

9 Griesgasse 11,8010 Graz @ mangolds.com

Vegan-vegetarisches Café-Restaurant mit Friih-
stiickund Tagestellern. Saisonal, regional, haus-
gemachte Kuchen, sozial engagiert, fair, uvm.

9 Zinsendorfgasse 4, 8010 Graz @ parks-graz.at

Speis am Lendhafen

Café-Restaurant mit Friihstiick, Snacks & Dinner.
Saisonal, regional, Bio- und Naturweine, low-
waste, Osterreichisches Umweltzeichen, uvm.

9 Mariahiferplatz 2, 8020 Graz @ speisamlend.at

Innovativer Produzent. Fermentierte Produkte,
regionale Zutaten wie Kaferbohnenbruch, ver-
schiedene Workshops zur Wissensweitergabe

9 Grabenstrae 15,8010 Graz @ fermentfreude.at

Persinlicher Favorit

So gut, dass du nochmal hin willst? Bei einem
unserer Partner-Lokale kannst du dir als kleinen
Joker einen zweiten Stempel holen und nochmal
den Geco Kulinarik Pass Vorteil genielen!




